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Une étude particulièrement intéressante et qui montre à quel point la recherche est indispensable en ce bas monde s'est penchée sur les facteurs qui déterminent le goût du café.

http://papyrus.bib.umontreal.ca/archive/00000083/(...)



Testant 3 facteurs possibles agissant sur le goût : le café lui-même, l'eau et le type de cafetière, ils ont fait goûter à 10 personnes les 18 échantillons-test obtenus avec :

 - 2 sortes de café : un équitable et un café Maxwell ;

 - 2 sortes d'eau : purifiée ou non ;

 - 2 machines à café : une ancienne et une récente.



In fine, le facteur essentiel déterminant le goût du café semble être le café lui-même, bien que l'eau ou la cafetière utilisée puisse en dénaturer l'arôme et le rendre imbuvable. Les auteurs concluent en notant avec désespoir le manque de vocabulaire mis à disposition des buveurs de café comparé à celui que peuvent utiliser les buveurs de vin.



Devant une recherche aussi pointue et aussi fondamentale on ne peut se poser que deux questions : comment avons-nous pu survivre en ignorant de tels faits ? Et comment poursuivre cette formidable enquête ?
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